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L’ITAQ contribue a la lutte contre la pauvreté en faisant un don
de surplus alimentaire a la Moisson maskoutaine

Saint-Hyacinthe, le 6 janvier 2025. — L’Institut de technologie agroalimentaire du
Québec (ITAQ) est heureux d’annoncer qu’il a fait un don généreux a la Moisson
maskoutaine, d’un total de 5400 kg de denrées périssables, comprenant des fruits et
des légumes frais (4300 kg) ainsi que des ceufs, poulets et dindons (1100 kg), dans le
cadre de son engagement envers la communauté locale tout au long de I'année 2024.

Ce don fait partie d’'une initiative qui soutient la lutte contre I'insécurité alimentaire, et
découle du surplus de la production des étudiants des programmes de Technologie des
procédés et de la qualité des aliments (TPQA), Technologie des productions animales
(TPA), et Technologie de la production horticole agroenvironnementale (TPHA) lors des
sessions passées. Grace aux bons soins et conseils offerts par leurs enseignants et les
technologues et aux efforts de ces étudiants et étudiantes, ces produits frais et de
qualité vont directement dans les mains de leurs concitoyens qui en ont besoin.

Des membres du personnel de lInstitut se sont rendus sur place le 30 décembre
dernier pour livrer les derniers dons a l'entrepdt de la Moisson maskoutaine, un
organisme caritatif qui lutte contre la pauvreté et I'insécurité alimentaire dans la région.
Ce fut aussi I'occasion pour eux de visiter les installations de I'entrep6t, ou ces denrées
seront conservées et distribuées aux personnes démunies de la région.

Le don illustre 'engagement profond de I'Institut a étre un acteur positif dans sa
communauté. En soutenant des initiatives locales comme celle de la Moisson
maskoutaine, I''TAQ met en pratique les valeurs d'entraide, de solidarité et de
responsabilité sociale qu’il inculque a ses étudiants. A travers ce geste altruiste,
I'Institut démontre que I'éducation et I'engagement social peuvent se conjuguer pour
apporter une aide concréte aux plus vulnérables.

Un impact durable sur la communauté

« La formation des étudiants en agroalimentaire va au-dela des apprentissages
techniques, elle les sensibilise a des enjeux sociaux majeurs tels que la gestion des
excédents alimentaires et la redistribution des ressources, affirme Karine Mercier,
directrice générale de I''TAQ. En effet, chaque année, une partie des productions des
étudiants est dédiée a la Moisson maskoutaine, permettant non seulement de réduire le
gaspillage alimentaire, mais également de nourrir les personnes qui en ont le plus
besoin. », ajoute Mme Mercier.

Ce don s’inscrit dans une démarche d’économie circulaire, ou les produits
excédentaires sont réutilisés pour soutenir une cause noble, contribuant ainsi a un
modéle plus durable et respectueux de I'environnement.

A propos de I'Institut de technologie agroalimentaire du Québec
Depuis plus de 60 ans, 'I'TAQ est le seul établissement spécialisé en agroalimentaire
de niveau collégial au Québec. Il se démarque par ses laboratoires-écoles, ses fermes-

écoles, des grands animaux, ses usines-écoles (transformation laitiere, boulangerie,
Institut de technologie Campus de La Pocatiére Campus de Saint-Hyacinthe

agroalimentaire du Québec 401, rue Poiré 3230, rue Sicotte
La Pocatiére (Québec) GOR 1Z0 Saint-Hyacinthe (Québec) J2S 2M2

www.itag.ca Téléphone : 418 856-1110 Téléphone : 450 778-6504




carné et végétaux), en plus de ses programmes uniques et exclusifs en techniques
équines, en technologie du génie agromécanique et technologie des productions
animales. Positionné comme étant la référence en perfectionnement en
agroalimentaire, I'Institut a développé une expertise qui répond aux besoins de la main-
d'ceuvre et des gestionnaires d’entreprises agroalimentaires du Québec. L’Institut
poursuit une longue tradition et effectue un virage signifiant pour la transition
agroécologique. Pour plus d’information sur I'lnstitut, rendez-vous au www.itag.ca.

Légende des photos
Quelques-unes des denrées remises gracieusement a la Moisson maskoutaine et
I'équipe qui a livre le tout.
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